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Nous nous activons pour que vos repas

de fétes soient de vrais festins. ‘
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Pour toute demande de réservation, rendez-vous au comptoir de
o la boucherie ou contactez-nous par téléphone.
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Pour les commandes de Noél, o
veuillez passer commande avant le 17 décembre.

Pour les commandes de Nouvel An,
veuillez passer commande avant le 24 décembre.

i O La Boucherie Lengelé vous souhaite
I de merveilleuses fétes de fin d’année.

Chaussée de Wavre 379 .
e 010 84 58 35 o 1390 Grez-Doiceau @ boucherie-lengele.be
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Volaille farcie

Dinde Fermiere (entre 3kg et 4,5kg)

Caille (300gr)

Pintadeau (entre 1,2kg et 1,8kg)

Filet de dinde (entre Tkg et 2kg)

Cuisse de dinde (entre 1,3kg et 1,5kg)

Poularde des Landes (entre 2kg et 3kg)

Chapon Fermier (Label Rouge - entre 3,5kg et 4,5kg)

Nos farces

Porto - raisin - pistache
Foie gras

Volaille fraiche

Dinde Fermiere

Roti de filet de dinde

Cuisse de dinde

Pintadeau

Supréme de pintadeau
Poularde des Landes

Chapon Fermier (Label Rouge)
Caille

Coquelet fermier

Magret de canard

Gibier I Origine belge !
Filet de biche

Médaillon de biche

Civet de biche

Filet de marcassin

Civet de marcassin

Filet de chevreuil

Filet de faon

Filet de faisan

Poule faisane ( +/- 700gr)
Rable de lievre ( +/- 500gr)

22,95 € | kg
11,00 € piece
22,95 € | kg
23,95 € / kg
16,95 € / kg
30,95 € / kg
30,95 € / kg

Prix indiqué
+ 3,00 € (caille) / +10,00 €

16,95 € / kg
17,95 € | kg
10,95 € / kg
16,95 € / kg
35,95 € / kg
24,95 € [ kg
24,95 € / kg
6,00 € / piece
14,95 € | kg
39,95 € / kg

71,95 € / kg
71,95 € / kg
26,95 € [ kg
35,95 € [ kg
26,95 € [ kg
88,95 € [ kg
73,95 € [ kg
47,95 € [ kg
21,50 € / piece
39,50 € / piece

Nos confits
Oignon 15,95 € / kg

Oignon ardennais 15,95 € / kg

Airelle

Pommes Calvados

24,95 € | kg
26,95 € / kg




Plateaux

Gourmet (300gr p.p)

Pierrade (300gr p.p)

Assortiment fondue (300gr p.p)

Raclette (200gr fromage + 100gr charchuterie p.p)

Nos fromages a raclette

Nature, Fumé, Ail des Ours, 3 poivres, Piment d’Espelette

Entrées

Foie gras de canard (Sauterne)
Foie gras d'oie (Cognac)
Mousse de canard (Cognac)
Terrine de marcassin

Terrine de chevreuil

Terrine de faisan

Paté en croute au foie gras
Croquette au fromage
Croquette aux crevettes
Carpaccio de boeuf

Accompagnements

Gratin dauphinois

Gratin dauphinois aux truffes
Poires aux airelles

Haricots lardés

Purée de céleri rave

Chicons braisés

Apéros
Zakouskis (5 piéces p.p)
Plateau apéritif (Assortiment charcuterie & fromage)

Soupes

Bisque de homard
Velouté courgettes Maredsous
Créme d'asperges

10,00 € p.p
10,00 € p.p
10,00 € p.p
12,00 € p.p

150,00 € / kg
170,00 € / kg
34,95 € [ kg
22,95 € [ kg
22,95 € | kg
22,95 € | kg
34,95 € | kg
3,00 € piéce
5,50 € piece
27,90 € / kg

9,95 € [ kg
12,95 € / kg
16,95 € / kg
12,00 € / kg
12,00 € / kg
14,90 € / kg

750€ /p.p
8,50€ /p.p

15,00 € / litre
8,00 € / litre
8,00 €/ litre
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Boudins

Boudin noir

Boudin blanc

Boudin noir rhum raisin

Boudin noir pommes Calvados
Boudin noir spéculoos Amaretto
Boudin blanc poireaux lardons
Boudin blanc aux airelles
Boudin blanc oignon ardennais
Boudin blanc aux choux

Boudin blanc a l'orange et au Grand Marnier
Boudin blanc aux truffes

Sauces

Fine Champagne
Grand Veneur
Champignons des bois
Porto aux raisins

Traiteur a réchauffer

Filet de dinde fargi sauce Fine Champagne (Porto - raisin - pistache)
Caille fargie sauce Grand Veneur (Porto - raisin - pistache)

16,95 € / kg
16,95 € / kg
18,95 € / kg
18,95 € / kg
18,95 € / kg
18,95 € / kg
18,95 € / kg
18,95 € / kg
18,95 € / kg
18,95 € / kg
19,95 € / kg

9,00 € / demi-litre
9,00 € / demi-litre
9,00 € / demi-litre
9,00 € / demi-litre

12,00 € p. p
15,00 € p.p

Menu de féte
4 personnes

20 pieces zakouskis

11 de soupe

4 x croquette au fromage

4 x croquette aux crevettes

1 x filet de dinde farcis (1,2 kg)
8 demi poires aux airelles

1,4 kg gratin dauphinois

1 x demi-litre de sauce au choix

Horaires des fétes de fin d'année

Lundi 22/12 9h00 - 15h00
Mardi 23/12 9h00 - 13h00
Mercredi 24/12 9h00 - 13h00
Jeudi 25/12 Fermé
Vendredi 26/12 9h00 - 18h00
Samedi 27/12 9h00 - 17h00
Dimanche 28/12 Fermé

Votre boucherie réouvrira le lundi 5 janvier.

Lundi 29/12
Mardi 30/12
Mercredi 31/12
Jeudi 01/01
Vendredi 02/01
Samedi 03/01
Dimanche 04/01

9h00 - 15h00
9h00 - 13h00
9h00 - 13h00
Fermé
Fermé
Fermé

Fermé



